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ACILI POMAK KOFTESI

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

Yarim kilo dana kiyma

250 gram kuzu kiyma

1 tane yumurta

1 dilim ekmek (kalin)

Tuz

Nane

Karabiber

Sos malzemeleri:

1 tane orta boy sogan (kiyilmis)
5 tane orta boy domates (rende)
1 dis sarmisak (dévulmis)

Tuz

Karabiber

2 yemek kasigi siviyag

Karistirma kabina, kiymalari alalim, Gizerine ufalanmis ekmegi, tuzu, nanayi ve karabiberi alalim. Uzerine
yumurtay! kiram yogurarak kivama getirelim hargtan yumurtadan biraz kicUk kofteler yapalim. Hazirladigimiz
kofteleri, bir kenara alalim biz bu arada sosunu hazirlayalim. Bir tavaya, yagi alalim kiyilmig sogani tizerine
alalim soteleyelim, tzerine domates ve sarimsagi ilave edelim, yaklagik 20 dakika pigirelim. Indirmeden dnce
tuz ve karabiberini ayarlayalim.

Hazirladigimiz kofteleri, kizartalim servis tabagina alalim, Gzerine hazirladiimiz sosu dékUp servise sunalim.
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