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ACILI POGACA

1 adet yumurta (sarisi Uzerine)
1 su bardag st

1 su bardag sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 paket yas maya

1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasigi seker

Arasi igin:

Acil sos veya salga

Hamuru yoguracagimiz kaba mayay koyup Ilik suyla mayayi eritiyoruz.

Diger malzemeleride koyup yogurmaya bagliyoruz.

Ununu yavas yavas ilave edip yumusak bir hamur elde ediyoruz.

Hamurumuzu oda sicakliinda yaklasik 1 saat mayaliyoruz.

Mayalanan hamurdan istenilen blylklUkte pargalar alip yuvarliyoruz ve avucumuzun igince hamurun yarisini
bastirip igine acili sos veya sal¢a koyarak kapatiyoruz.

Yagli tepsiye dizip tizerine yumurta sarisi srtip susam gOrek otu serpip yarim saat dinlendiriyoruz.

Onceden 1sinmis 200 dc lik firnda Gzerleri kizarana kadar pisiriyoruz Firindan ¢ikarinca tizerine temiz bez
Orterek 5.10 dakika bekletiyoruz ve pogacgalarimiz artik servise hazirdir.
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