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ACILI PIRZOLA

8 kalem pirzola

1 tath kasidi aci biber salgasi
5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 paket makarna

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

200 gram mantar

Tane karabiber

2 ¢orba kasiJi ¢ig krema

40 gram kasar peynir rendesi

Oncelikle pirzolalari zeytinyagi ve aci biber salcasiyla iyice ovalayin. Firin tepsisine dizip 200 derecede 25
dakika pismeye birakin. Mantarlari ince dograyip tereyadinda rengi dénliinceye kadar cevirin, Uzerine tuz ve
karabiber serpip tatlandirin. Damak zevkinize gére pisirdiginiz makarnaya aktarin. Ocaktan almadan dnce igine
¢ig kremayi ve kasar peyniri rendesini ilave edip karigtirin. Bu arada pirzolalar firndan ¢ikartip makarnanin
yanina alin, sicak olarak servis yapin.
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