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ACILI PIRASA BOREGI

Malzemeler:

2 adet yufka

250 gram pirasa

100 gram kiyma

1 adet sogan

1 adet havug

1 dis sarimsak

1 tutam maydanoz

1 yemek kasidi aci biber salgasi
Yeteri kadar tuz biber ¢érekotu
1 adet yumurta

Hazirlanisi:

Pirasalari kiiglk kiigiik dograyin. Soganlari ince ince kiyin. Yagda pembelesene kadar pisirin. ince kiyilmig
havug ve sarimsagi da katip kiymayi ekleyin. Biber sal¢asi ve maydanozlari ilave edip hafif kavurun. Sonra
pirasalari koyun. 5-6 dakika kadar kavurmaya devam edin. 1 su bardagdi sicak su ilave edin. Suyunu ¢ekene
kadar kisik ateste pisirmeye devam edin. Tuz ve biberle tatlandirdiktan sonra ilimaya birakin. Yufkanin tekine su
ve sivi yag koyup Ustline 2’inci yufkayi serin. Onu da su ve sivi yag ile 1slatin. Uggen olarak 8 parcaya bolin.
igine birer kagik yaptiginiz hargtan koyup rulo yapin. Ustlerine yumurta sarisi ve ¢érek otu siiriin. 200
derecedeki firinda Ustu kizarana kadar pigirin.
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