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ACILI PILAV

1 bardak piring

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 adet domates

3 bardak et suyu

1 bardak bezelye (haglanmig)

G6z karari Kirmizi biber. karabiber tuz

Bir tencereye bir kasik tereyadi koyun ve kizmig yada, dogranmis kuru sogani ve ve dévilmis sarimsagi koyup
6ldarin. Domatesleri kiip kiip dograyip tencereye ilave edin. Karigim pigerken bir bagka tencerede iki kagik
tereyagini kizdinp pirinci atin ve 5 dakika karistirarak kavurun. Uzerine dider tencerede pisen, soganlh domatesli
karisimi ve et suyunu ilave edin. 10 dakika sonra bezelyeleri de ilave edip kisik ateste pigirip demlendirin.
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