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ACILI PEYNIR SOSU

1 ¢corba kasigi sivi yag

1 kliclk sogan

1 dis sarimsak

1 tath kasidi toz kirmizi biber
3/4 su bardagi krema

2 su bardagi cedar peyniri

Sivi yagi kiiguk bir tencerede kizdirin. Yemeklik dogranmis sogani ilave edin. Orta ateste 2 dakika veya
yumusayana dek pembelestirin. Igine dévilmis sarimsak ve toz biberi ekleyin. 1 dakika karistirarak pisirin.
Kremayi ekleyin, iliyana dek karistirin. Rendelenmis ¢edar peynirini ekleyin. Karisim yumusak bir kivam alana
dek karigtirin. Sicak servis yapin.
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