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ACILI PATLICAN SILKME

4 adet patlican

2 corba kasigi zeytinyagi
2 adet sogan

3 adet domates

2 adet dolmalik biber

2 adet aci sivri biber

4 adet aci biber tursusu
1 corba kasigi pul biber
1 su bardag sicak su

1 cay kasigi tuz

Yarim ay seklinde dogranmis sogani zeytinyaginda soteleyin. Uzerine alacali soyulup irice dogranmis patlican,
domates, dolmalik biber, kiyilmig sivri biber ve biber tursusu ilave edip tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste
sebzeler hafif yumusayana dek pisirin. Bir su bardagi sicak su ekleyip pismeye birakin. Ocaktan almaya yakin
pul biber ve tuz ekleyin. Soguk olarak servis yapin.
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