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ACILI PATATES CIPSI

2 adet orta boy patates

2 yemek kagsidi sivi yag

1 tath kasidr aci kirmizi toz biber
1 cay kasigi tuz

Patateslerin kabuklarini soyuyoruz ve mimkin oldugunca ince dilimliyoruz. Bir kaseye koydugumuz suyun
icinde bekleterek nigastasinin ¢gikmasini sagliyoruz. Bu islemi iki kere tekrarlarsak daha c¢itir oluyorlar.
Patatesleri gikartip kuruluyoruz. Bir kasede sivi yag, tuz ve kirmizi toz biberi karigtiryoruz. Patatesleri 6nli arkali
bu karisima buluyoruz. Onceden isitttigimiz 170 derecelik firnda Gzerleri kizarana kadar pisiriyoruz. Firinin
kapagini aglyoruz, patatesleri gevirip tekrar firinliyoruz. Crtir ¢itir olunca cipsimiz hazir olmus demektir.
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