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ACILI MISIR EKMEGI

2 su bardagdi misir unu

2 ¢orba kasidi aci pul biber
1 cay bardagi yogurt

3 ¢corba kagiJi st

1 corba kasig seker

1 cay bardadi karbonat

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim ¢ay bardagi sicak su
4 corba kasigi un

Unlari ve aci biberi bir kabin iginde karistirin. Seker, kabartma tozu ve tuz ekleyip harmanlayin. Diger taraftan
yag, st ve yogurdu ekleyip unlu karigimlarla birlikte hepsini karigtirin. Son anda sicak suyu ekleyip tepsiye
koyup yaglanmis kenarlari tirtikli bir kek kalibina dékiin. 200 derecede 35 dakika kadar pigirin.
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