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ACILI MEKSIKA FASULYESI

250 gr. kiyma

1 kutu meksika fasulyesi konservesi
1 adet kuru sogan

2 adet orta boy domates

2-3 dig sarimsak

1 adet kapya biber

1 adet aci yesil biber

1 yemek kasidi aci biber salgasi
1 tath kasidi domates salgasi
2-3 yemek kagsidl sana yagi

1 tutam tuz

1 miktar kekik,

1 cay kasigr mercankdsk
Yeterince et suyu ya da su

Sogan yemeklik dodranip sana yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Biberlerin ¢ekirdekleri temizlenip
dogranir ve kiyllmig sarimsak ile birlikte tencereye ilave edilir. Kiyma eklenip suyunu birakip ¢ekinceye kadar
kavrulur. Domateslerin kabuklari soyulup kip seklinde dogranir ve tencereye ilave edilir. Salgalar eklenip
karistirilir. Fasulye konservesi stizllerek eklenir. Suyu ve tuzu ayarlanir, kekik ve mercan késk ile tatlandirilir.
Kapag! kapatilarak pismeye birakilir.
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