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ACILI MANTARLI SOSIS

100 gram mantar

2 adet sivri biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

5 adet sosis

1 tath kasidi aci kirmizibiber
Tuz, karabiber, kekik

Mantarlari kiip kiip dograyip guiveg kabinin iginde sivri biberi, dogranmig sosisleri, baharatlari ve tereyagini
karistinip yerlestirin. Uzerine bir yagh kagdit kapatip 200 derecede 20 dakika pisirin. Firindan alip sicak sicak
ikram edin.
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