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ACILI MAKARNA SOSU

25 gr. katiyag

1 bas kiiglk sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasidi pul biber

1 adet kiguk sakiz kabagi

225 gr. domates piresi

2 ¢orba kagiJ! ince ¢entilmis maydanoz
Yeterince tuz

YAPILISI:

Bir tavaya katiyadi koyup hafif ates Gizerinde eritiniz. igine gok ince rendelenmis sogani, ince gentilmis
sarimsag, kirmizi pul biberi ve bir tutam tuz atarak, 10 dakika karistirarak pigiriniz. Uzerini kaziyip ceviz
blyUkliginde dograyiniz. Tavanin kapagdini kapatarak kabaklar iyice yumusayincaya kadar 10 dakika pisiriniz.
Konserve doma-tes plresi ve yarim bardak sicak su ilave ederek 5 dakika daha tavanin Ustin0 kapatarak
pisiriniz. Bes dakikanin sonunda salganizi istediginizden fazla sulu olmugsa bu sefer suyunu gektirmek igin agzi
aclk olarak bir stire daha karigtirarak pisiriniz. Istediginiz cins makarnayi 5-6 dakika kaynar tuzlu, yagh suda
haslayiniz. Makarnalari soguk sudan gecirmeden stiziniz. (Soguk sudan gegirirseniz makarna hamurunun
pismesi durur ve sertlesir) hazirladiiniz sal¢ayi sicak sicak Ustiine ddkip hemen ikram ediniz. Unutmayin
tabaginizda sal¢anin icinde makarnaniz pismeye devam edecektir.
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