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ACILI KUZU KEBAP

750 gr yagsiz kuzu kiymasi

3 ¢corba kasi§i ince dogranmis maydonoz
1 cay kasidi kofte bahari

2 corba kasigi domates puresi
2 adet sogan

Yarim bardak ufalanmis ekmek
2 adet yumurtanin beyazi
Yodurt sos igin:

1 ¢corba kasigi tereyag

2 dis sarimsak

1 adet sogan

1 cay kasigi domates pulresi

2 corba kasi§i acili sos

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 cay kasigi acili ezme

BarbekUlyu orta sicakliga getirin. Eti, maydanozu, kéfte baharini, domates plresini, rendelenmis sogani,
ufalanmis ekmegi ve yumurtalar derin bir kapta iyice karistirin. Karisimi sosis seklinde 8 esit pargaya ayirin ve
hafif yaglanmis 8 sise dizin. Az yaglanmig barbeklde gevirerek 10-15 dakika pigirin. Derin bir sos kabinda yagi
orta ateste eritin. Igine ezilmis sarimsak ve ince dogranmis sogani ekleyerek 1 dakika kadar pisirin. Domates
puresini, aci sosu, limon suyunu ve acili ezmeyi ekleyerek kisik ateste 10 dakika kadar pisirin. Kebaplarin
Uzerine hazirladiginiz sosu ddkerek servis edin.
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