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ACILI KUSBASI TAVUK (CiN)

https://www.lezzetsirri.com

1/2 kg. kugbasi dogranmis tavuk eti
3 yesil dolmalik biber

1 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

2 tath kasigi ¢in baharat rakisi

1 tath kasigi weijing (¢in tuzu)

1 corba kasigi kirmizi biber salcasi
1 ¢corba kasigi soya sosu

3 ¢corba kasiJ! siviyag

tuz

Derin bir kaba kusbasi dogranmis tavuk etlerini koyun. Uzerine tuz ve gin tuzu ekleyin. Hepsini bir parca
karistinin. Yumurtay! etin Ustline kirin ve icine 2 ¢orba kasigi un ilave edin. Tekrar hepsini elinizle karistirin.

Yesil dolmalik biberlerin saplarini ve gekirdeklerini temizleyin. 1 cm. lik kareler halinde dograyin.

Derin bir tavada 2 ¢orba kasiJi siviyagi iyice kizdirin. Tavuklari igine bir defada atin ve kevgirle karigtirarak bir iki
cevirip, etler sararinca fazla kizartmadan bir stizgece ¢ikarin. Stizgecte etin fazla yagi akar.

Yine ayni tavaya kalan yagi koyun. Kizinca igine kirmizi biber sal¢asini ekleyin. Bir ¢evirip yada, dogradiginiz
yesil dolmalik biberleri atin. 1-2 cevirip tavayi kenara alin. Ates disinda igine ¢in rakisini, ¢in tuzunu ve soya
sosunu ekleyin. Tavayi atese koyup, tavuk etlerini biberlerin Ustiine ilave edin. Bir iki ¢evirip tabada alin. Sicak
sicak yaninda soya sosu ile servis yapin.
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