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ACILI KURU FASULYE

2,5 su bardagi kuru fasulye
2 sogan

3 dis sarimsak

3 sivri biber

100 gram sucuk

2 ¢orba kagsiJ! biber salgasi
2 domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Fasulyeleri aksamdan suda bekletip daha sonra bu suyu slzln ki, gaz yapmasin. Kuru fasulyeyi 15 dakika
haslayin, stzin. Rendelenmis sodanlari tereyadi koydugunuz tencerede kavurun. Igine sal¢a, rendelenmis
domates ekleyip 5 dakika kadar pigirin. Fasulyeyi ilave edip suyunu verin. Gok su koymadan pisirirseniz daha
lezzetli olur. Daha sonra bir glive¢ kabina aktarin. Uzerine sarimsak, dilimlenmis sucuk, irice dogranmis biber
ekleyip kapagini kapatin ve giveci 180 derecedeki firinda 1 saat pismeye birakin.
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