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ACILI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Yarim tath kasigi karabiber
2 adet aci sivri biber

2 dilim beyaz peynir

1 paket kabartma tozu

1,5 cay bardagi siviyag

2,5 su bardagi un

Yumurta, yogurt ve yag cirpilir. Uzerine ince kiyllmis biber, karabiber, pul biber ve ezilmis peynir eklenir, kisa
slre kanistirilir. Sonra un ve kabartma tozu katilir. Malzeme bitiinlesene kadar karistirilir. Bolca yaglanmis kek
kalibina d6kalr. 180 derece firinda 40-45 dakika pigirilir.
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