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ACILI KEBAP

750 gram kuzu budu

4 adet sogan

4 adet domates

4 adet sivri biber

Pul biber

Az salca

1 bardak yogurt

1 limon

Tuz

Yarim bardak aycicek yadi

Kuzu budunu birkag yerinden g¢atalla delip tepsiye koyun. Diger tarafta domatesleri elinizle ezin. Soganlari ve
biberleri dograyip yogurda katin. Sivi yagini da ilave edin. Pul biberi ve sal¢ay kattiktan sonra limonu sikin.
Tuzunu kattiktan sonra hepsini karistirip tepsideki ete dékin. Tepsinin yanmamasi igin altina su koyun. Ustin(
aliminyum kagitla kapatin ve firina verin. 1.5 saat pisirin. Yaninda pilav ve cacikla servis yapin.
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