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ACILI KATMER COREK

ikbal Glrpinar

200 gr ¢cokelek veya lor peyniri
1 corba kasigi pul biber

1 adet sogan

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Hamuru icin

1 adet yumurta

2 kasik yogurt

1 cay bardagi zeytinyad
Aldig1 kadar un

1 yumurta sarisi (Uzeri igin)

Soganimiz piyazlik olarak dogranir. Sivi yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Peynirler ve pul biber ilave
edilerek kanstinlir. Diger yandan hamurumuzun malzemeleri karigtirilarak yogrulur. Yarim saat kadar
dinlendirilen hamurumuzdan bezeler koparilarak 6 adet yufka olusturulur. Yaglanmis firin tepsimizin Gzerine
yufkalardan biri serilir. Digerlerinin aralarina yag surtlir, tam orta kisma peynirli i¢ malzememiz yayilir.
Goregimizin Uzerine yumurta sarisi sUrllerek 180 derecelik firinda 40 dakika kadar pisirilir. Géregimiz ilik olarak
servis edilir.
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