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ACILI KARNABAHARLI MAKARNA

4 yemek kasigi margarin

250 gr, kalem makarna

1 adet orta boy karnabahar
100 gr, eski kasar

3 yemek kasigi taze limon suyu
1 adet orta boy kuru sodan

4 dis sarimsak

3 tath kasigr acili pul biber

3 yemek kasigi kiyilmis maydonoz
Tuz

1 cay kasigi karabiber

Makarnalar kaynamis suda 10 dakika haslayin. Makarnayi hagladiginiz sudan 1 bardak ayirip stizin.

Margarini tencerede eritin. Sogdani ve sarimsagi ilave edip soJanlar karamelize oluncaya dek 7 dakika kavurun.
Pul biberi ve karnabaharlari ilave edip arada karistirarak 5 dakika pisirin. Makarnadan ayirdiginiz suyun yarisini
karnabaharlara ekleyin. Karnabaharlar yumusayana dek 5 dakika pisirin. Su azalirsa kalan yarisinida ilave edin.
Tencereye makarnalari ilave edin Peyniri, maydanozu ve limon suyunu ekleyin Tuz ve karabiber serperek sicak,
sicak servis edin.
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