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ACILI HELVA

Malzeme:
200 gram tahin helvası
1 çorba kaşığı krema
1 tatlı kaşığı limon suyu
1 çorba kaşığı kavrulmuş susam
1 tatlı kaşığı Pulbiber
1 tatlı kaşığı Teremyağ

Tahin helvası, limon suyu ve kremayı çukur bir kapta çatal yardımıyla ezin. Hazırladığınız karışımından üçte
birini ısıya dayanıklı güveç kabına yayın. Üzerine kavrulmuş susam ile pulbiberin yarısını serpin ve Teremyağ
parçalarını yayın. Kalan karışımı üzerine döküp tekrar pulbiber ve kavrulmuş susamı yayın. Önceden ısıtılmış
170 dereceye ayarlı fırında 10 dakika kadar pişirin. Sıcak servis yapın.
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