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ACILI HARDALLI KURABIYE

150 gram tereyagi

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 yumurta

100 gram kasar peyniri

1 corba kasigi acili hardal

1 tath kagigr act kirmizi pul biber, kekik ve tuz

Uzeri igin:

Corekotu susam

Derin bir kabin i¢ine unu ve yagi alip elinizle ufalayin. Baharatlari ve kabartma tozunu da Gzerine ekleyip
karigtirmaya devam edin. Rendelenmig kagar peyniri, yumurtanin sarisini da tizerine ekleyip yumusgak bir hamur

yapin. Unlanmis zeminde acip istediginiz sekli verip firin tepsisine dizin. Uzerine yumurtanin akini siriin ve
¢orek otu, susam serpip 200 derecede firinda 15 dakika kadar pisirin.

Not: istenirse icine salca da konulabilir.
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