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ACILI HAMBURGER

https://www.elele.com.tr

2 hamburger ekmegi

1 sogan

Marul yapraklari

Koftesi icin:

350 g koftelik kiyma

1 kirmizi sogan

2 dilim bayat ekmek
Yarim ¢ay bardagi su

2 yemek kasigi kirmizi toz biber
Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:
Zeytinyad!

Acill domates sos icin:

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 dis sarimsak

3 domates

1 yemek kasigi domates salgasi
1 Arnavutbiberi

1 tath kasigi esmer seker
2 tath kasigi sirke

Kéfte icin gerekli olan tiim malzemeyi genis bir kaba alarak yogurun. iri pargalar kopartip hamburger koftesi
sekli verin. Zeytinyaginda kizartin. Acili domates sosu hazirlamak igin zeytinyadini isitin. Ezdiginiz sanimsaklari
hafif soteleyip kip dogradiginiz domatesleri ilave edin. Salca ve ince dogradiginiz Arnavut biberi, esmer seker
ve sirkeyi ekleyip domatesler iyice yumusayana kadar pisirin. Hamburger ekmeklerini yagsiz tavada hafif
kizartin. Ekmeklerin igine énce birer kasik acili domates sos surin. Gzerine kizarttiginiz kofteyi yerlestirip halka
dilimlediginiz sogan ve bir marul yapragi koyun. Tekrar bir yemek kasidi acili domates sos koyup diger ekmekle
hamburgerinizin Gzerini kapatin. Sicak servis yapin.
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