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ACILI FASULYE EZME

Malzemeler

1 su barda@i suyu stizilmus Tukas Haslanmis Fasulye
2 tath kasig1 Tukas Aci Biber Salcasi

1 su barda@i rendelenmis Tukas Taze Kasar Peyniri

2 dis sarimsak

1 kahve fincani zeytinyagi

Pulbiber, kekik ve tuz

6 dilim ekmek

Hazirlanisi

Acl biber salgasi, kekik, sarimsak, zeytinyadi, pulbiber ve tuzu derin bir kapta mikserle iyice ¢irpin.

Haslanmis fasulyeyi iyice ezip, plre haline getirin ve kaptaki diger malzemelerle karigtirin.

Ekmeklerin Gzerine bu karigimi sirlin, Ustline kasar peynir rendesi serpip, 6énceden 150 dereceye isitiimis firinda
kasar peyniri eriyene kadar yaklasik 10 dakika pigirin.

Sicak olarak servis yapin.
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