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ACILI FASULYE CORBASI

Malzeme

- 2 su bardagi haslanmis fasulye
- 3 yemek kasigi Sivi Sana

- 2 adet sivri biber

- 1 adet kuru sogan

- 2 adet domates

- 6 su bardag et suyu

- Tuz ve karabiber

- Sosu icin:

- 2 yemek kasigi Sivi Sana

- 1 tath kasigi kuru nane

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

Hazirlanisi

Sivri biberlerin tohumlarini ¢ikarip, kiyiniz.

Kuru soganin kabuklarini soyup, piyazlik dograyiniz.

Domatesi, rendenin genis tarafi ile rendeleyiniz.

Fasulyeleri dnceden islatip, haglayiniz.

Hagslanmis fasulyeleri, 3 su bardadi et suyu ile mikserde pure haline getiriniz.

Tavada 3 yemek kasigi Sivi Sana'yi kizdirip, kuru sodanlari pembelesinceye kadar kavurunuz.
Pembelesen sodanlarin igine kiyilmis sivri biberleri ilave edip, sote etmeye devam ediniz.

En son olarak rendelenmis domatesi, pure haline gelmis fasulyeleri ve kalan et suyunu tuz ve karabiberi ilave
edip, kaynatiniz.

Pisen corbay servis tabagina alip, kiiglk bir tavada Sivi Sana'yl, kuru naneyi, kirmizi pul biberleri kavurup
¢orbanin Uzerine dokiip, ¢corbayi sicak olarak servis ediniz.
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