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ACILI EZME

Umit Usta

2 kilo domates

1/2 kilo salatalik

350-400 gram sivri biber

1/2 demet maydanoz

2 adet kuru sogan

Yeterince domates ve biber salcasi
Yeterince tuz, kirmizi pulbiber, tozgeker
Siviyad

Domateslerin, salataliklarin ve kuru soganlarin kabuklarini soyup hazirlayalim.

Sivri biberleri ise uzunlamasina ikiye bélip, ¢ekirdek ve damar kisimlarini alalhim.

Hazirladigimiz batiin sebzeleri ve yikadigimiz maydanozlari robottan gegirerek kiyalim.

Delikli bir stizgece alip, ara sira karigtirarak bitin suyunun stiziimesini saglayalim.

Suyu siizilen sebzeleri, yeterince tuz, tozseker, kirmizi pulbiber, zeytinyadi, domates ve biber salgasi ile iyice
karistirip, servis tabagina alarak servis yapalim.

Not: Arzu edenler, igine 1 su bardagi bicakla kiyilmis ceviz igi ilave edebilirler.
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