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ACILI EZME

3 adet domates

3 adet sivri biber

3 dig sarimsak

4 adet kuru sogan

Yarim demet maydanoz
1 tath kasidi biber salgasi
1 cay bardagi limon suyu
4 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kagsigi nar eksisi
1 tath kasidi nane

2 cay kasig! kirmizi biber
Tuz

Sivri biberleri ortadan ikiye kesip, gekirdeklerini ¢ikarin. Ardindan ince ince dograyin. Domateslerin kabuklarini
soyup, ikiye bélin. Daha sonra domatesleri de ¢ok ki¢lk dograyin. En son maydanoz ve kuru soganlari da
incecik dograyin. Eger ince dograyamiyorsaniz ayni islemi mutfak robotunda ¢ekerek de yapabilirsiniz.
Sarimsaklari rendeleyin. Biber salgasini, kiiglik bir kapta taze sikilmis limon suyu, zeytinyagi ve nar eksisiyle
karistirin. Bir kabin i¢cinde tim malzemeleri bir araya toplayip biber salcali karigsim, tuz, nane ve kirmizi biberle
karistirin. Acili ezmeniz hazir. Soguk olarak servis edebilirsiniz.
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