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2 adet domates

2 adet kapya

1 adet aci yesil sivri biber

2 dig sarimsak

1 adet sogan

6 dal maydanoz

Sosu igin:

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
6 yemek kasigi zeytinyag

1 yemek kasigi nar eksisi

1 adet limonun suyu

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi sumak

1 cay kasidi isot

1 cay kasigi tuz

1,5 cay kasigi kuru nane

ACILI EZME

Maydanoz hari¢ bitin diger malzemeler teker teker robottan cekilir. Dilerseniz malzemeleri iri parcalar halinde
dograyarak tek seferde de robottan gecirebilirsiniz. Robotunuz yoksa ince ince dograyin.

Maydanozu ince ince kiyin.

Taze malzemeleri uygun bir tabada alin ve kenarda bekletin. Ezmenizin sulu olmamasi i¢in robottan gegirdiginiz

malzemeleri tel slizgecte de bekletebilirsiniz.

Sosu igin salgalari, yagi, nar eksisini, limon suyunu, tuz ve baharatlari glizelce bir kasede karistirin.
Sosu sebzelerin tizerine dékiin. Maydanozu da ekleyin ve giizelce karistirin. Sonra servis tabagdina alin.
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