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ACILI EZME
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3 adet orta boy domates
2 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 adet blyUk boy sogan
Yarim demet maydanoz
2-3 dis sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi nar eksisi veya limon suyu
Tuz

Karabiber

Pul biber (istege bagh)
Kimyon (istege bagh)

ilk olarak, domateslerin kabuklarini soyun ve kiigiik kiipler halinde dograyin. Kiiiik bir siizgece alarak suyunun
bir kisminin siziimesini saglayin.

Yesil biber, kirmizi biber ve sogani kiiglk kipler halinde dograyin. Maydanozu ince bir sekilde kiyin.
Sarimsaklari rendeleyin veya ezerek piire haline getirin.

Bir karigtirma kabinda dogradiginiz domatesleri, biberleri, sogani, maydanozu ve sarimsagi bir araya getirin.
Uzerine zeytinyagl, nar eksisi veya limon suyu, tuz, karabiber ve istege bagli olarak pul biber ve kimyonu
ekleyin.

Tdm malzemeleri iyice karistirin ve ezme kivamina gelene kadar biraz bastirarak malzemelerin suyunu
salmasini saglayin.

Hazirladiginiz acili ezme karigimini buzdolabinda en az yarim saat dinlendirin, bu sayede lezzetlerin birbirine
daha iyi gegmesini sadlayacaktir.

Servis yapmadan 6nce Uzerine biraz daha zeytinyagdi gezdirerek ve istege bagli olarak taze maydanoz veya
nane ile susleyerek servis edebilirsiniz.
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