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ACILI EZME
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3 adet blyik boy domates
3 adet yesil sivri biber

3 dig sarimsak

6 adet taze sogan

1/2 demet maydanoz

1 tath kasidi biber salgasi
1 adet taze sikilmig limon suyu
4 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kagsigi nar eksisi

1 tath kasidi nane

2 cay kasig! kirmizi biber

1 cay kasigi tuz

Ortadan ikiye kesip ¢ekirdeklerini gikardiginiz yesil sivri biberleri kiiglik pargalar halinde dograyin. Bol suda
yikadiktan sonra ortadan ikiye kesip kabuklarini soydugunuz domatesleri, ¢cok kiglk parcalar halinde dograyin.
Bol suda yikadiktan sonra suyunu stizdiirdigiiniiz maydanoz ve taze soganlari incecik kiyin. Sarimsaklari
rendeledikten sonra havanda tuzla dévun. Biber salgasini; kigUk bir kapta taze sikilmig limon suyu, zeytinyagi
ve nar eksisiyle karistirip kivamini agin. Tim malzemeleri bir araya toplayip biber salgali karisim, tuz, nane ve
kirmizi biberle karistirin. Hazirladiginiz acili ezmeyi arzuya gére soguk olarak taze taze sevdiklerinizle paylagin.
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