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ACILI ESNAF TAVUGU

1 adet tavuk

4 adet aci sivri biber

2 adet sogan

3 adet domates

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasigi karabiber

Tuz

1 kahve fincani siviyag

Tavuk kiguk parcalara bolinir. Tencereye siviyag ve yarim daire seklinde dogranmis soganlar atilir. Orta
ateste pembelesince tohumlariyla birlikte dogranmis biberler, pul biber, karabiber ve tuz atilir. Bir ka¢ dakika
sonra kup kip dogranmis domatesler eklenir. Domatesler seklini kaybedince tavuk parcalari atilir, karigtirilir ve
kabak kapatilir. 40-45 dakika pisirilir.
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