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ACILI EKSILI SEBZELI TAVUKLU CORBASI

1 adet tavuk but (kalgal)

1 adet kuru sogan

3 dis kiguk sarimsak

1 adet havug

1 adet kerevizin ortasindaki taze kiiguk saplar
1 tath kasi§i domates salgasi

1 cay kasigi biber salgasi

1 adet taze soganin sadece yesil kisimlari
Istege bagh 1 kasik piring

1 corba kasigi un

Zeytinyag!

1 adet limon

Tuz, karabiber, pul biber

Istege bagl soya sosu

Tavugun Ustinid gegecek kadar su ekleyip sogan ve sarimsaklari ekleyip haglyoruz.

Tavuk pisince sogan ve sarimsaklari ¢ope atiyoruz, tavugu sogumaya birakiyoruz. Tavugu kiiguk kiicik
doguruyoruz. Tavuk suyunu ayri bir kaba ayiriyoruz.

Tencerede 3 kasik kadar zeytin yagini kizdirip igine 1 tatlh kasigi pul biberi ekliyoruz. Acisi ¢ikinca igine kiguk
klguk dogradigimiz kereviz saplarini biraz kavurup ince ince rendeledigimiz havuglarimizi ekliyoruz.
Gekilmis karabiber ekliyoruz. Gekilmis ekliyoruz ¢iinki ¢ok glizel bir aci veriyor. Salgalarimizi ekleyip kavurup
unumuzu ekliyoruz ve kavuruyoruz.

Tavuk suyumuzu azar azar ekleyip unu seyreltiyoruz. Piring koyacaksak bu agsamada su kaynayinca
ekleyecegiz.

Tavuklarimizi da ekliyoruz. 15-20 dk piringler pisene kadar bekliyoruz.

Tuzunu, limonu, soya sosunu ve taze ince kiyllmig soganlarimizi ekleyip ocagi kapatiyoruz. Biraz soguyunca
servise hazir.
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