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ACILI EKMEK

2 adet ekmek hamuru

2 ¢ay bardagi erimis margarin
1 su barda@i dévilmis ceviz
1 adet sogan

1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 tath kasidi aci biber

Ekmek hamurlarini margarinin yarisi ile yogurun, 5 dakika dinlendirin. DéviIimus cevizi, ince kiyllmig sogani,
biber salgasini, aci biberi ve kalan margarini karigtirin. Dinlenmig hamuru iki karig uzunlugunda dikdértgen agin.

Uzerine cevizli harci yayip kenarlarini ortaya dogru katlayin. Yaglanmis ve unlanmig kek kalibina koyup 200
derece firinda pigirin.
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