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ACILI EKMEK

Ayla Akdemir

1 cay kasigi seker

1 tath kasidr maya

500 gram un

1 su bardag st

ic malzemesi:

1 kase lor peyniri

1 cay kasig! kimyon

1 corba kasigi susam

1 tath kasidi biber salgasi
1 cay kasigi keki

1 cay bardagi zeytinyagi

ik stitiin igine mayayi ve bir gay kasigi sekeri koyun. Karistirip bes dakika tutun. Unun ortasini agin. Mayali siiti
bosaltin. Uzerine unu kenarlardan alarak yigin on dakika bekletin su ilave ederek yogurun Uzerine nemli bez
Orterek yarim saat bekletin. Sivi yagin yarisiyla birlikte mayalanan hamura ilave edip yogurun. Uzerine nemli bir
bez 6rtlp 15 dakika dinlenmeye birakin. Bir kapta lor peyniri, toz biber, kekik, kimyon, susam, biber salgasi ve
kalan sivi yagi karistirin. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparip yuvarlayin. Bagparmaginizla ortasini
biraz gukurlastirip pide gibi agin ve hazirladiginiz peynirli malzemeyi agilan yere yerlestirin. Malzeme bitinceye
kadar pide seklinde biberli ekmeginizi hazirlayin. Hamurlari yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak dizin.
Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firnda 20-25 dakika pisirin.
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