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ACILI EKMEK

1 su bardag st

3 corba kasig yogurt

20 gram yas maya ya da 10 gram kuru maya
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasig tuz

1 corba kasigi seker

3 su bardagi un

Igi igin:

3 corba kasigi aci biber salcasi
3 dig sarimsak

1 cay bardagdi sivi yag

Hamuru yogurmak icin ilik stiin icinde mayayi bekletin. Kabarinca yodurdun igine dékin. Sivi yag, seker, tuz ve
unu ilave edip yogurmaya bagslayin. Yumusak bir hamur olacaktir. 30 dakika kadar dinlendirin. Bu hamuru
unlanmig zeminde agp igine salcall, yagl, sarimsakli igi bolca sUrtp her tarafina elinizle yedirin. Hamuru rulo
seklinde sarin. Tepsiye dizip Uzerine yumurta sarisi sUrn. Istenirse susam ya da haghas tohumu serpilebilir.
190 derecedeki firnda 40 dakika pismeye birakin. Gikinca sicak olarak ikram edin.
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