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ACILI DOMATES CORBASI

Aldigi kadar tuz

4 su bardag et suyu

1 yemek kagigi salca

3 dig sarimsak

1 tath kasidi kirmizibiber
1 su bardagr misir

3 yemek kagigi krema

2 adet domates

2 yemek kagsigI sana margarin
yemek kasigi un

Aldigi kadar karabiber

1 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

Sana Zeytinyagli[Zly bir tencerede eritin, igine yemeklik dogranmig kuru sogani ve kiyllmig sarimsaklari ekleyip
soganlar pembelesinceye kadar kavurun. Sodanlar renk alinca igine kiyilmis sivri biberleri ve salgayi ilave
ederek kisik ateste karistirarak 3 dakika sote edin. Unu eleyerek ilave edip 2 dakika daha kavurun. Soguk
olarak 4 bardak et suyunu ilave edin. Bu arada devamli karigtirarak unun topaklanmasini énleyin. Kalan bir
bardak et suyunu katip tuzu ve karabiberi ekleyin. Orta ateste kaynayana kadar devamli karistirin. Kaynadiktan
sonra Ilithidiniz sttt ve dogranmig damatesleri ilave edin. Hafif ateste kapagini kapatip arada bir karigtirarak 5
dakika pisirin. Corbay1 mikser ile plre haline getirin. En son olarak igine misiri ve kirmizi pul biberi ekleyip
karistirdiktan sonra servis kasesine alip Gzerine kremayi gezdirip sicak olarak servis edin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 07.02.2024
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