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ACILI DAG KOFTESI

500 gr kiyma

100 gr kasar rendesi
1 adet kuru sogan

1 demet taze sogan
1 demet maydanoz
3 yaprak pazi

1 bardak pirin¢ unu
1 kutu acili ezme

1 bardak ceviz ici

2 kasik yag

Tuz

Karabiber

Kekik

Kiyma, sodan, tuz, kasar rendesi, karabiber ve kekik konur iyice yogurulur. Kéfte harcindan bir gorba kasig
blyUkliginde har¢ alinip elde agilip ortasina bir ¢ay kasidi acil ezme ve bir parca ceviz konup bohca seklinde
kapatilir. Yagh kagit kofte adetine gbre parcalara ayrilir. Taze sodan, nane ve pazi ince ince Kiyilir, 1 cay kasig
tuzla hafif ovulur, kagitlara esit olarak bdlindr, Gzerine 1 ¢ay kasigi yagd konur .Hazirlanan koéfteler tepsideki
kagitlarin Gzerine dizilir. 15 dk pisirilir, kadit ile servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:119911 « adi:Acili Dag Koftesi « gdnderen:gézim « indirme tarihi:26.04.2024 - 12:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/acili-dag-koftesi-vt87848
http://www.tcpdf.org

