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ACILI COREK

200 gr ¢cOkelek

1 adet kuru sogan

1 adet domates

2 yemek kasigi ¢bérekotu

2 yemek kasigi susam

150 gr margarin

1 yemek kasigi zahter

1 kasik domates salgasi

3 yemek kasigi biber salcasi
4-5 kaslk su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 bardak ilik su

1 yemek kagigi yas maya

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi erimis margarin
4-5 su bardagi un

Maya ilik suda eritilir. Stt, seker, tuz, sivi yag eklenir. Un eklenerek yumusak kivamli bir hamur yapilir. llik bir
yerde Uzerine nemli bir bez 6rterek mayalandirilir (hamur iki katina ¢iktigi zaman mayalanmis demektir) Simdii
hamur mayalanirken biz de i¢imizi hazirlayalim. Kuru sogan ince dogranir. Domatesi ince dograyabilir veya
rendeleyebilirsiniz. Butin malzemeler iyice karigtirilir. Hamurdan iri ceviz blyukligunde pargalar koparip
eritilmis margarine batirilir. Elle hafif bastirarak yuvarlak agilir Kare seklinde kapatilir, tepsiye dizilir. Bitin
hamurlar ayni sekilde yaglanir. Tepside beklerken iyice mayalanip kabardidi igin elle gok hafif bastirarak
inceltilir. Her birinin Gzerine birer kasik i¢ koyup yine elle diizeltilir. Onceden isitilmis firnda 180 derecede

pigirilir.
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