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ACILI GORBA (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

1 adet tavuk

2 adet patates

1 su bardagi mercimek
2 yemek kasi§i tereyagi
1 tath kasidi pul biber

1 cay bardagi sehriye

1 tath kasidi tuz

1 yemek kagigi salca

Tavuk haglanip gok ince bir sekilde dogranir. Patates ve mercimek haglanip stizgliden gegirilir. Tencereye yag
konur; kizgin yagda un ve pul biber kavrulur. Haglanan patates, mercimek ve tavuk tencereye atilir. Istege gore
tavuk suyu veya su ilave edilir. Hepsi piser ve sehriyeler ilave edilir. Bir miktar kaynatildiktan sonra dinlenmeye
birakilir.
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