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ACILI COP SIS

400 gr. salatalik
500 gr. kuzu sis
10 gr. pul biber
10 gr. tath kirmizi toz biber
15 gr. kimyon

30 ml. zeytinyagd!
200 gr. sogan

1 dis sarimsak
150 gr. yogurt

30 ml. sirke

80 gr. siyah zeytin
Pide

Tuz

Karabiber

Salataliklar yikayip kabuguyla iri rendeleyin. Bir tutam tuz ile karistirip bekletin. Kuzu sigleri pul biber, tatl toz
biber, kimyon ve 20 ml. zeytinyagi ile karistirin. Soganlan dért pargaya bélip dilimlere ayirin. Gép sis-lare bir
parca et ve bir dilim sodan olacak sekilde dizin.

Rende salataligi suyu kalmayacak sekilde sikin ve dévilmis sarmisak, kalan yag, yogurt ve sirkeyi ekleyip
karistirin. Tuz ve karabiber serperek tatlandirin ve siyah zeytin ile sisleyin.

Sislerin her iki tarafini 4[?ler dakika 1zgarada veya yagsiz tavada kizartin. Tuz, karabiber serpin. Kuzu sisleri
yaninda cacik, zeytin ve pide ile servis yapin.

Not: Kuzu eti yerine dana eti de kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif n0:129365 « adi:Acili Gop Sis « gdnderen:prof « indirme tarihi:01.05.2024 - 05:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/acili-cop-sis-vt95421
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/acili-cop-sis-129365.jpg
http://www.tcpdf.org

