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ACILI CITIR KANAT

Chilli sos igin;

8 adet Meksika biberi
Yarim su bardagi su

2 corba kasiJi sirke

1 ¢orba kasigi limon suyu
5 dis sarimsak

1,5 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi toz sarimsak
1 silme tatl kasigi karabiber
2 ¢orba kagsiJi tereyagdi
Beyaz sos igin;

1 ¢orba kasigi mayonez
3 corba kagsiJi kefir

2 dal taze sogan

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Banwvit ¢itir pili¢ kanatlari tavada 15 dakika isitin.

Aci sos igin 8 Meksika biberinin bas kisimlarini alin. E§er kuru biber ile yapmak isterseniz biber sayisini iki
katina cikarabilirsiniz.

Mutfak robotunda 8 Meksika biberini, ¥z su bardag su ile pire kivamina gelene kadar ¢ekin.

Pure haline gelen biberi kiigik bir tencereye alin ve kaynatin. Ardindan Uzerine 1 ¢orba kasidi sirke, 1 ¢corba
kasid! limon suyu, 1,5 ¢orba kasigi seker, 1 tath kasidi tuz ve kiiglk kiigik dogranmis 5 dis sarimsagi ilave edin
ve yaklasik 10 dakika tim lezzetler birbirine geginceye kadar kaynatin.

10 dakikanin sonunda sosu el blenderi ile pure olana kadar ¢ekin. Bu haliyle kavanozlayip, aci sos olarak
yiyebilirsiniz.

Bu sosu buffalo sosuna gevirmek igin chili sosun yarisina 2 gorba kasidi tereyag, 1‘er tath kasigi toz sarimsak,
seker, pul biber, tuz ve karabiber son olarak 1 ¢orba kagidi sirke ilave edin.

6 adet Banvit ¢itir kanatlarin Gzerine sosu ilave edin ve her bir tavuk kanadi sosa bulanana kadar karistirinca
tavuk kanatlariniz emrinize amade.

Sosu igin 1 ¢orba kasigi mayonez, 3 ¢orba kasigi kefir, 2 dal taze sogan, 1 tutam tuz ve 1 tutam karabiberi
karigtirin.
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