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ACILI CEVIZLI EKMEK

Melikgazi Belediyesi

1 cay bardagi su

Y2 ¢ay bardagi st

2 gay bardagi siviyag

1 paket yas maya

1 yumurta

1 tath kasidi seker

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Ici;

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 fincan siviyag

Karabiber, pul biber, kimyon, kekik
1 cay bardagi ceviz

Unun ortasi agilir. Maya ile seker 1lik su ile eritilir. Diger malzemeler ve tuz eklenir, yumusak mayali hamur
hazirlanir. 1/2 saat mayalanir. 2 esit par¢aya boélinur, merdane ile aglilir. I¢ malzemesi karistirilarak yarisi
hamura sUrulur, rulo sarilir. Diger parcada ayni sekilde hazirlanir. 2 rulo birbiri ile 6riltr. 20 dk mayalanir,
yumurta sarisi surdlir. 175 derece firinda igini gekene kadar pisirilir.
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