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ACILI BURITO

1 paket Banvit Acili Kebap

3 corba kasigi tereyagi

1 adet orta boy sogan (piyaz dogranmig)
6 adet mantar (ince dilimlenmis)

1 adet yufka

75 gr eski kasar peyniri (rendelenmis)

3 corba kasig! zeytinyad!

Isitilmig tereyaginda soganlari karigtirarak yaklagik 3-4 dak. soteleyin, mantarlari ilave edin, karistirmaya devam
ederek 3-4 dak. daha soteleyin.

Yufkayi 6 esit U¢cgen parcaya kesin. Yufkalarin genis kenarina, kenardan 5 cm igeri olacak sekilde kebaplari
yerlestirin.

Kebaplarin Uzerine peynir ve soganl mantarlar paylastirin. Malzemelerin tzerine yufkalari katlayin ve siki
olmayacak sekilde sigara béregi gibi sarin.

Zeytinyagini yagsiz tavada isitin, hazirladiginiz yufkall kebaplari yerlestirin. Her iki ylzleri altin sarisi renk
alincaya kadar yaklasik 3'er dak. kizartin.

Sicak olarak servis yapin.
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