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ACILI BULGUR CORBASI

1 su bardagi ince bulgur
1 adet kuru sogan

3 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
2 adet sivri biber

2 yemek kagsidi sivi yag
2 su bardagi et suyu

4 su bardag sicak su

2 yemek kagsidi sivi yag
Tuz

Kirmizi pul biber

Bulguru yikayip sizun.

Sogani ve biberleri yemeklik dograyin, domatesleri rendeleyin.
Sivi yadi tencerede kizdirip 6nce soganlari kavurun.

Ardindan yesil biberi ekleyip kavurmaya devam edin.

Salgayi ve rendelenmis domatesi de ekleyip biraz daha kavurun.
Bulguru, et suyunu ve sicak suyu ekleyip kaynatin.

Tuzu ve aci biberi de ekleyip ¢orbay! kivam alana kadar pigirin.
Servis sirasinda lizerine kuru nane serpin.
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