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ACILI BONFILE

600 gram dana bonfile
[?]1 sogan

[2]100 gram mantar
[213 dis sarimsak

[?12 defne yapragi

[?]1 gorba kasigi tereyagi
[?16 corba kasigi

¢ig krema

[?]1 gorba kasigi un
[?12 adet kirmizi biber
[?]1 corba kasigi salga

Tavada tereyagini eritip igine uzun ince dogranmig dana etlerini ekleyip 10 dakika kadar pigirin. Daha sonra
icine dilimlenmis mantarlari, defne yapragini sarimsaklari da ilave edip kavurmaya devam edin. Uzerine unu
serpip yaklasik 1 su bardagdi su dokin ve kapagi kapali olarak pismeye birakin. 20 dakika kadar kisik ateste
pisirdikten sonra Uzerine ¢ig kremay! ekleyip bir tagim kaynatip ocaktan alin. Diger taraftan kirmizi biberi az
yagda salcayla pisirin. Pisen etinlizerine sos gibi yerlestirip hazirlayin. Istenirse bu karisimi gliveg kaplarina alip
firnda da pisirebilirsiniz. Sicak olarak servis yapin. Yaninda da piring pilavi ¢ok iyi yakisiyor.
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