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ACILI BISKUVI

4 Yemek Kagsigl Sana Hamurisi

1 Corba Kasigi mayonez

1 Cay Kasig karbonat

3 Su Bardagi un

1 Cay Kasigi tuz

1 Corba Kasigi susam ve ¢érekotu
5 Dal maydanoz

1 Gorba Kasigi pulbiber

1 Gorba Kagigi zeytinyagdi

Aldig1 kadar Uzerine: Zeytinyagi

1 Adet yumurta

1 Cay Kasigi pulbiber

2 Corba Kasigi Sos igin: labne peyniri

Onceden oda sicakliginda beklettiginiz margarini, yumurtanin akini ve unu bir kaba koyup yogurun. Pulbiber,
karbonat ve tuz ilave edip yumusak bir hamur elde edene kadar 10 dakika yodurun. Unlanmis diiz bir zemin
tizerinde merdane yardimiyla hamuru 3 mm kalinliginda agin. Kesme ruleti veya bir bigakla 5x5 cm
blylkliginde 16 adet kare kesin. Biskivileri yagh kagit serili tepsiye dizin. Uzerine ayirdiginiz yumurta sarisini
srip, ¢brekotu ve susam serpin. Onceden isitilmis 190 derece firinda Uzerleri pembelesene kadar pisirin.
Firindan ¢ikarip 8 adedini tabada alin. Sos icin labne peyniri, mayonez, zeytinyadi, pulbiber ve ince kiyllmig
maydanozu karistirin. Sostan 1 ¢orba kagigi ayirip kalanini 8 adet bisklvinin Gzerine paylastirin. Kalan 8 adet
biskuviyi de sosun Uzerine kapatin. Kalan 1 kasik sosu bikUvilerin zerine paylastirin. Son olarak Uizerlerine
zeytinyadi gezdirin.
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