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ACILI BISKUVI

1 Paket Sana Hamurisi

1,5 Su Bardagi beyaz peynir

1 Su Barda@i kasar peynir rendesi
2 Cay Kagi§i tuz

2 Adet yumurta

3 Su Bardagi un

1 Cay Kasigi kirmizi biber

Bir yumurtayi kinp sarisini pogacalarin tizerine sirmek Uzere ayirin. Akini derin bir kaseye alip un, kasar peyniri
rendesi, beyaz peynir, kirmizibiber, kalan bir yumurta, yag ve tuzu ilave edip kulak memesi kivaminda bir hamur
elde edinceye kadar yogurun. Top seklinde kapatip tGzeri nemli bir bez 6rtlin ve buzdolabinda 20 dakika
dinlendirin. Hamurdan kiguk pargalar koparip elinizde yuvarlayarak yassilastirin. Firin tepsisini yaglayip
hazirladiginiz biskavileri aralikli olarak dizin. Ayirdiginiz yunurta sarisini girpip biskGvilerin tizerine siiriin ve
¢orekotu serpin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda 20-25 dakika pisirin. Sicak ya da ilik servis yapin
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