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ACILI BIFTEK DILIMLERI

1 paket Doygun Tortilla
1 kilo dana eti

2-3 yemek kagsidi zeytinyagdi
1 adet kirmizi sogan

2 adet kirmizi biber

2 adet sari biber

2 dig sarimsak

1 cay kasigi tuz

3-4 yaprak marul

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasigi pul biber

Zeytinyagi tavanin igine koyup kizdirin.Halka halka dogradiginiz soganlari ve kiydiginiz sarimsaklari ilave edip
kavurun.

Julyen dogradiginiz etleri ilave edin, giizelce karistirdiktan sonra bir middet harl ateste kavurma iglemine
devam edin.

Julyen kestiginiz yesil ve kirmizi biberleri de ilave ettikten sonra soteleme islemine devam edin.Tuz, karabiber
ve pul biber ilavesi yapin.

Etlerin yumusayip pismeye yakin tost makinasinda Doygun Tortillalari isitin.Isitilan Doygun Tortillalarin bir
tarafina hazirladiginiz hargtan esit sekilde yayin, diger yarilariyla ise Gzerlerini kapatin.

Sicak olarak, yaninda mevsim yesilliklerinden olusan salatanizla servis edebilirsiniz.
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