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ACILI BALIK YAHNISI

Yarim kg beyaz etli balik flatosu
1 adet kuru sogan

3 adet iri domates

2 adet aci sivri biber

4 corba kasigi siviyag

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

Fleto balik kugbagi dogranir. Domates rendelenir ve stizgegten gegirilir. Tencereye siviyag konur isininca ince
kiyilmis sodan eklenir ve pembelestirilir. Uzerine ince dogranmis biber katilir. Yumusayinca domates ilave edilir.
Bir tasim kaynatilir. Sonra balik atilir. 15 dakika kadar pisirdikten sonra pul biber, tuz ve karabiber eklenir. 15
dakika daha pisirdikten sonra etesten alinir.
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