—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ACILI ARMUT TATLISI

Malzeme:

2 adet armut

1 tath kasidi Tane karabiber
1 tath kasidi tane beyaz biber
1 adet cubuk targin

200 gr toz seker

Armutlari soyun ve cekirdeklerini ¢ikartin. Bir tencereye aktarip armutlarin Gzerini gegecek kadar su ilave edin.
Tane karabiber ve tane beyaz biberi i¢ine atin ve kaynamaya birakin. Su kaynayinca gubuk tar¢ini ilave edin.
Armut haglandiktan sonra delikli bir kepce yardimiyla tencerenin iginden ¢ikartin ve sogumaya birakin.
Tozsekeri yapismaz ylzeyli tavada karamelize edin. Armutlari teker teker karamelize sekere batirin. Oda
sicakhdinda soguttuktan sonra buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. Nane yapragi ile stsleyerek soguk olarak

servis yapin.
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