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ACILI AMFI PILAVI

100 Gr Sana Klasik

1 Yemek Kasigi soya yagi

2 Yemek Kagigi Domates sosu
1 Adet haglanmis kereviz

2 Adet sogan

1 Aldigi kadar aci toz biber

1 Avug maydanoz

2 Adet Domates

1 Bardak PIRING

1 Aldigi kadar tuz

1 Yemek Kasigi aci biber salcasi
4 Adet tavuk gégsi

1 Yemek Kasigi un

Aldig1 kadar karabiber

Tavuk goguslerini kiip kiip dograyin. Tencerede soya yagini kizdirin ve tavuklari kavurmaya baslayin. Tavuk
gdgusleri pisince bir kenara alin. Ayri bir yerde SANA MARGARINi kizdirin, igine unu ilave edip pembelesinceye
kadar kavurun. Kereviz, sogan ve domatesi ¢ok kii¢lik kiipler halinde dograyin. Sebzeleri unlu tencereye ilave
edip kavurmaya baslayin. Sebzeler ezimeye baslayinca icine tavuk pargalarini, domates sosunu, salcayl, tuz ve
baharatlarini ilave edip 10 dakika daha pisirin. Uzerini ince kiyllmis maydanozla siisleyerek servis yapin.
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